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% MENU MIESNE

PRZYSTAWKA:

Rilettes z gesi i chilli | tostowana brioche
| wisnie w calvadosie

| listki $wiezych zidt

DANIE GLOWNE:

Biodréwka jagnieca sous vide w sosie
bordoskim | puree chrzanowe

| kwaszone cebulki | fasolka edamame

DESER:
Crepes Suzette

Rezerwuj na

RestaurantWeek
powraca!

MENU WEGETARIANSKIE

PRZYSTAWKA:

Tatar z pieczonych po:{gf_;{idoréw |
veganskie zottko z solg kala namak |
kremowa emulsja miso-sezamowa |
grzanki czosnkowe

DANIE GLOWNE:

Lazagnetta dyniowa w truflowym
beszamelu | ser gruyere |

mleczna pianka z pieczonego czosnku

DESER:
Crepes Suzette
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